RESTAURATION AUTHENTIQUE & RESPONSABLE

AU ENU Contivio
Semaine du 7 au 11 septembre 2026 (S37)
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Contient du porc Produits durables et de qualité (HVE, Label 4 Elaboré dans notre cuisine PAIN fourni par la boulangerie O FOURNIL DES AMIS D'YVETOT (76190) (hors boulangerie locale)
Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP, AOC, Péche
Durable...)
Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement




